
  

LETTRE DU BAILLIAGE D’OCCITANIE – RETOUR SUR 2023 & PROGRAMME 2024 

Dimanche 19 mai – Déjeuner au Pont-de-l’Ouysse à Lacave (étoilé Michelin) 

Le Pont de l`Ouysse, 46200 Lacave – France  

Rendez-vous à 11h30, limité à 10 personnes 

Réservations pour le repas : sur Weezevent ou par email à occitanie@chainefrance.fr  

Weezevent :  

Réservations pour l’hôtel 4 étoiles :  +33 (0)5 65 37 87 04 

 

Le restaurant Le Pont de l’Ouysse est situé au pied du château de Belcastel et au bord de l’Ouysse surnommée 
« rivière émeraude ». Le lieu est tout simplement magique ; le restaurant demeure dans la famille Chambon 
depuis 1884. Il est un héritage familial dont les recettes de cuisine se perpétuent de génération en génération. 
Le restaurant est situé au cœur de la vallée de la Dordogne et du parc régional des causses du Quercy. Son nom, 
il le doit à la mystérieuse rivière Ouysse et à son emblématique pont cassé qui offre au lieu authenticité, calme 
et enchantement. Vous profiterez, lors de votre séjour, d’un véritable dépaysement dans un écrin de verdure et 
goûterez à la douceur d’un cadre exceptionnel. L’hôtel associé permettra d’héberger ceux qui désireront mettre 
à profit leur passage dans le Lot pour visiter l’un des plus grands sites de France : Rocamadour. 
Le chef Stéphane Chambon a une grande expérience internationale acquise notamment à Londres où il oeuvré 
au Soufflé, le restaurant de L’Intercontinental, avec le chef Peter Kromberg.  En 1997, c’est aux Philippines à l’ 
Intercontinental de Manille qu’il officiera trois ans au Prince Albert, la rôtisserie de l’Intercontinental Hotel 
Makati puis en Thaïlande, à Bangkok, où il passe deux ans en tant que chef adjoint, avant de quitter le groupe. 
En 2002, il fait l’ouverture du Royal Hotel Amman, en Jordanie puis en 2004, au Sheraton de Dubaï. En 2007, le 
chef Chambon rentre en France et reprend les rênes du restaurant familial, avec son frère en salle, qui gère 
également l’hôtellerie. 
 

Menu spécialement créé pour la Chaîne des Rôtisseurs – tarif membre et invité : en cours, vins et 

boissons compris (non-membre tarif en cours) 
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