
Apéritif
Champagne Brut 1er Cru-Duval Leroy-Fleur de champagne

Ceviche de Noix de Saint Jacques de Normandie
Fenouil, crème acidulée & hareng fumé
2017-Anjou village-Domaine Sauveroy

Coquillettes - Cochon fumé – Truffes
Cuites façon risotto

2019-Morgon-Les charmes-Bonne tonne

Médaillon de sanglier -pris dans le carré- frotté aux agrumes,
Topinambours au sautoir / mousseline, jus aigre doux

2020-Corbières-Château Ollieux Romanis
 

Chèvre fumé du Perche,
Pomme confite au cidre

Cidre - Odon l’inattendu- Cidrerie de Bayeux
 

Dôme au chocolat grand cru « San Martin »
Crème glacée au foin

Crémant d’Alsace-Arthur Metz
===============================================================================
Pour la bonne organisation de ce diner, la date d’inscription est fixée au 12 décembre. 
attention nombre de places limitées
Montant du diner : 94 euros par personne.

Merci de me confirmer votre inscription : bdemont@orange.fr

Code Vestimentaire : chaine ou insigne pour les membres - tenue décontractée.

Benoît de Montlebert, Bailli Provincial de Normandie
vous invite à un diner festif 

le vendredi 16 décembre à 19h30
au Restaurant Angle St Laurent

2, rue des Bouchers
14400 Bayeux


